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STOLICA JABLKA

CYTRYNOWE BABECZKI
Z JABLtKAMI | MIGDALAMI

Sktadniki

/18 babeczek/

4 duze jajka

180 g drobnego
cukru do wypiekow
120 g maki
pszennej

120 g skrobi/maki
ziemniaczanej

200 g masta

1 tyzeczka proszku
do pieczenia
sSwiezo wycisniety
sok z potowy
cytryny

2 jabtka, obrane i
pokrojone w
drobng kostke
okoto 60 g ptatkow
migdatowych
przyprawa do
szarlotki

Przygotowanie

Wszystkie sktadniki powinny by¢é w temperaturze pokojowej.
Masto roztop w garnuszku i lekko przestudz — powinno pozostac
ciepte, ale nie gorace.

Do misy miksera wbij jajka i wsyp cukier. Ubijaj na najwyzszych
obrotach (koncéwkami do ubijania piany) az powstanie jasna,
bardzo puszysta masa, ktéra nawet potroi swojg objetosc.
W mikserze planetarnym zajmie to okoto 7-10 minut, a recznym
10-15 minut. Gotowa masa powinna sptywa¢ z mieszadta
w formie wstazki i przez chwile utrzymywac sie na powierzchni.

Bezposrednio do ubitej masy przesiej magke pszenng, skrobie
ziemniaczang oraz proszek do pieczenia. Delikatnie wymieszaj
szpatutky tylko do potgczenia sktadnikéw, starajgc sie nie utracié
puszystosci. Nastepnie dodaj sok z cytryny oraz ciepte masto
i ponownie delikatnie wymieszaj do uzyskania jednolitego ciasta.

Przygotuj forme na muffinki i wytéz jg papilotkami.
Do kazdej foremki natéz okoto 2 tyzki ciasta, nastepnie dodaj
porcje pokrojonych jabtek i posyp ptatkami migdatowymi. Catosc

lekko oprdsz przyprawg do szarlotki.

Piecz w temperaturze 175°C (najlepiej bez termoobiegu) przez
30-35
Po upieczeniu wyjmij babeczki z formy i wystudz na kratce.

okoto minut, do suchego patyczka.

POLECANE ODMIANY: Jonagold, Ligol, Golden Delicius, Gala, Rubinola, Topaz

Wiecej przepiséw: stolicajablka.pl



