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Sktadniki Przygotowanie

/ok. 10 stoikow 260 ml/ Jabtka umyj, obierz i zetrzyj na tarce o grubych oczkach. Przetdz
do garnka o szerokim, nieprzywierajgcym dnie, dodaj sok

3 kg jabtek /waga po z cytryny, mozesz wlac¢ na dno odrobine wody. Praz je na wolnym
obraniu i starciu/
= 300 g cukru

= 600 g biatej czekolady

ogniu, czesto mieszajac, z przerwami, az owoce stang sie
konsystencji musu.

" sokz1cytryny Nastepnie powoli wsyp cukier, a gdy doktadnie sie rozmiesza

" 16 g cukru waniliowego i rozpudci, dodaj wanilie i czekolade pofamang na kostki.
lub 2 tyzeczki pasty Gotuj, nadal mieszajac, az do catkowitego potaczenia sktadnikéw.
waniliowej Na koniec zblenduj dzem na zupetnie gtadki mus.

Przet6z gorgcy dzem do czystych stoiczkow i zakrec.

Pasteryzuj przez 20 minut.

POLECANE ODMIANY: Ligol, Szampion, Rubinola, Cortland

Wiecej przepiséw: stolicajablka.pl



